
BAR
C A R T E  

L E S  A U T R E S . . .

Tartare de bar au citron vert et
gingembre, riquette croquante

Tartare  31

Asperges vertes de Mallemort,oeuf
parfait et cecina

Asperges  24

La vraie salade César Ritz
Salade César  24

Fines tranches de saumon fumé de
Norvège, crème acidulée à l’aneth

Saumon  32

N O S  I N C O N T O U R N A B L E S
Volaille jaune des Landes rôtie, Pommes Pont Neuf
et oignon caramélisé 

Volaille  36

Dos de cabillaud « sel et poivre » carottes rôties,
émulsion de carotte et noisettes grillées

Cabillaud  35

Filet de boeuf de nos régions, compotée d’échalote à
la diable et purée de pomme de terre

Boeuf  39

Burger de boeuf 

Burger  36

Croque-Monsieur au comté et jambon «
Prince de Paris »

Croque Monsieur  30

Linguine aux crevettes rôties, bisque de
crustacé, ail et piment d’Espelette

Crevettes 35

N O S  D O U C E U R S

Fromages affinés de nos régions 
Fromages  21

Mousse au chocolat Kilti
Chocolat  14
Ile flottante et caramel à la fleur de sel
Ile flotante  14

Riz au lait à la vanille de Tahiti et fleur
d’oranger 

Riz au lait  14

Salade de fruits frais exotique, confit au
fruit de la passion et noix de coco

Fruits 14

Glace ou Sorbet de saison
Touche de fraîcheur  16  

Tous nos fruits et légumes crus sont issus d’une agriculture biologique
Toutes nos viandes sont nées, élevées, abattues et découpées en France
Prix net en euros / Taxes et services inclus - Net prices in euros / Taxes and service included


